
Pour fêter ensemble les fêtes de fin d’année, nous proposons tous 
les midis de la semaine de Noël (du 20 au 24 inclus) une formule 
festive à 19 € le midi uniquement, en plus de notre carte !
 
La formule se composera d’une mise en bouche, 
un choix entre 2 plats et 1 bûche de Noël !

LUNDI

MISE EN BOUCHE
Toast de foie gras maison et échalotes confites

PLATS
Suprême de pintade rôti, sauce aux châtaignes 

et noisettes torréfiées, mousseline 
de patates douces

OU
Faux filet grillé sauce cèpes foie gras,

purée et salade

DESSERT
Bûche de Noël à la crème au beurre

OU
Bûche glacée

MERCREDI

MISE EN BOUCHE
Toast de foie gras maison et échalotes confites

PLATS
Christmas burger, frites, salade

OU
Faux-filet grillé, sauce cèpes foie gras, 

purée, salade

DESSERT
Bûche de Noël à la crème au beurre

OU
Bûche glacée

VENDREDI

MISE EN BOUCHE
Toast de foie gras maison et échalotes confites

PLATS
Duo de saumon, sauce hollandaise 

au yuzu et tatin de poireaux
OU

Faux-filet grillé, sauce cèpes foie gras, purée, salade

DESSERT
Bûche de Noël à la crème au beurre

OU
Bûche glacée

MARDI

MISE EN BOUCHE
Toast de foie gras maison et échalotes confites

PLATS
Duo de saumon, sauce hollandaise 

au yuzu et tatin de poireaux
OU

Faux-filet grillé, sauce cèpes foie gras, 
purée, salade

DESSERT
Bûche de Noël à la crème au beurre

OU
Bûche glacée

JEUDI

MISE EN BOUCHE
Toast de foie gras maison et échalotes confites

PLATS
Suprême de pintade rôti, sauce aux châtaignes 

et noisettes torréfiées, 
mousseline de patates douces

OU
Faux-filet grillé, sauce cèpes foie gras, 

purée, salade

DESSERT
Bûche de Noël à la crème au beurre

OU
Bûche glacée

19 €
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